
+7 (911) 838-70-37

питание

туристских

групп



сезон 2026-2027

В преддверии нового туристического сезона

приглашаем к сотрудничеству туроператоров!

Опираясь на многолетний опыт и предпочтения

гостей, мы разработали сбалансированное меню

для питания групп. 

Расположение нашего отеля всего в 15 минутах

от основных достопримечательностей. Мы

предлагаем бесплатную парковку. 

Одновременно наш ресторан может разместить

до 150 человек.

Наша команда профессионалов обеспечит вам

высокое качество питания и сервиса.

+7 (911) 838-70-37



система лояльности

мы рады предложить гибкую систему
скидок:

90 человек - 5%

150 человек - 10%

Гиды и водители питаются бесплатно!

при заключении договора на сезон
имеются индивидуальные бонусы.

+7 (911) 838-70-37



континентальный завтрак:

Вариант 1:

Запеканка из деревенского
творога с ягодным соусом (1/200)

Хрустящие тосты со сливочным
маслом. Отварное яйцо (1/50)

Сдобная сахарная булочка (1/65)

Чай / ягодный компот (1/200 мл.)

Вариант 2:

Оладьи домашние 3 шт. на выбор со
сгущенкой или сметаной (1/250)

Круассан с ветчиной и сливочным
маслом (1/100)

Чай/сок в ассортименте (1/200 мл.)

Вариант 3:

Спагетти с сыром и сосисками
(1/250)

 
Рулет вишневый (1/50)

Чай / ягодный компот (1/200 мл.)

Вариант 4:

Яичница из 2-х яиц с сосисками и
салатом из сезонных овощей

(1/270)

Круассан 1/50

Чай / ягодный компот (1/200 мл.)

Вариант 5:

Блины, фаршированные ветчиной
и сыром со сметаной  (2 шт.)

Хрустящие тосты со сливочным
маслом. Отварное яйцо 1/50

Чай / ягодный компот 1/200 мл.

Вариант 6:

Сырники домашние 2 шт. со
сметаной и вареньем 1/250

Слойка ягодная 1/75

Чай / ягодный компот 1/200 мл.

500

 руб.



завтрак "шведский стол"

Каша (2 варианта на выбор) 

Свежие овощи
Сезонные фрукты

Сосиски / Наггетсы
Блины или оладьи 

Сыры (3 вида)
Мясная нарезка (4 вида) 

Сливочное масло 
Творог

Топпинги и соусы
Свежая выпечка

Соки в ассортименте 
Чай

Зерновой кофе (американо, капучино, латте)

750

 руб.



туристический обед:

Вариант 1*:

Салат из печеной свеклы с
орехами и майонезом

Куриный бульон с рисом и яйцом 

Гуляш из индейки с
картофельным пюре

Вариант 2:

Весенний салат из молодой капусты
с зеленью и свежим огурцом

Рассольник Ленинградский со
сметаной 

Жаркое с бедром цыпленка и
картофелем

Вариант 4:

Салат из свежей моркови с
копченым сыром и сметаной

Солянка мясная со сметаной

Тефтели домашние со спагетти

Вариант 5*:

Салат крабовый со свежей
капустой

Лапша домашняя с цыпленком 

Пожарская котлета с печеным
картофелем

Вариант 6*:

Овощной салат со сметаной

Борщ со сметаной 

Шашлык на шпажке из куры с
макаронами

600

 руб.

* Варианты со звездочкой пользуются популярностью у детских групп до 15 лет.

Порция:
Салат 120 гр.
Суп 250 гр.

горячее 275 гр.

В обед входит напиток в виде морса или ягодного компота,
Свежая выпечка 1/65 гр. и хлебная корзина (Батон 30 гр. Черный хлеб 30 гр.)

В летний период возможна замена на холодные супы. 

Вариант 3:

Винегрет с ароматным маслом

Грибная лапша

Шашлычок из свинины с рисом и
томатным соусом



туристический ужин:

Вариант 1:

Оливье с докторской колбасой и
зеленым горошком

Мясо по-французски с гречей

Пирожок ягодный

Вариант 2*:

Салат из крабовых палочек и
сладкой кукурузой

Филе цыпленка запеченное под
сырной шубой с отварным

картофелем

Пирожок с капустой

Вариант 3:

Столичный салат с курой и
домашним майонезом

Свиная отбивная в сухарях со
спагетти

Пирожок с картошкой 

Вариант 4*:

Овощной салат с оливковым
маслом

Фрикасе из куриного филе в
сливочном соусе с рисом

Яблоко

Вариант 5:

Салат-коктейль с ветчиной и
свежими овощами

Шницель из куриного филе с
картофельным пюре

Пирог с зелёным луком и яйцом

Вариант 6*:

Мясной салат с солеными
огурчиками

Филе цыпленка запеченное в
прованских травах с макаронами

 
Ватрушка с ягодным джемом

700

 руб.

* Варианты со звездочкой пользуются популярностью у детских групп до 15 лет.

Порция: 
Салат 150 гр. 

Горячее 350 гр.
Выпечка 65 гр.

В ужин входит чай и хлебная корзина (Батон 30 гр, Черный хлеб 30 гр.)



туристический ужин:

Вариант 1:

Греческий салат с фетой 

Гуляш из говядины с пюре
Пирожное Медовик

Чай / Кофе

Вариант 2:

Цезарь с курой

Филе горбуши, запеченное по-
монастырски 

Бисквитный рулет с вишней

Чай /Кофе

Вариант 3:

Салат Мимоза

Котлета столичная с отварным
картофелем

Корзиночка ягодная

Чай /Кофе

900

 руб.

Порция: 

Салат 150 гр. 
Горячее 350 гр.
Выпечка 65 гр.

Для взрослых групп по запросу можем организовать
алкогольные напитки в виде 

вина (1 бокал /150 гр./300 руб.) или пива (0,5 /400 руб.)



Ланч-боксы:

Парковый:

Сэндвич с ветчиной и сыром 1/200

Минеральная вода 0,5, Ягодный морс, яблоко, злаковый батончик,
Картофельные чипсы.

Дорожный:

Сэндвич с цыпленком и соусом терияки 1/200, Минеральная вода 0,5, Сок
фруктовый, фрукт, мини-шоколадка, чай/кофе/сахар, картофельные
чипсы.

Тамбовский:

Сэндвич с тамбовским окороком и маринованным огурчиком 1/200,
Минеральная вода 0,5, Сок фруктовый, фрукт, Злаковый батончик,
картофельные чипсы.

Императорский:

сэндвич с тамбовским окороком и маринованным огурчиком 1/200,
минеральная вода 0,5, холодный чай, фрукт, мини-шоколадка,

картофельные чипсы, мини-печенье.

Ладожский:

сэндвич с форелью, творожным сыром и свежим огурчиком 1/200,

минеральная вода 0,5, ягодный морс, фрукт, злаковый батончик,
картофельные чипсы, мини-печенье.

5 вариантов 
ланч-боксов 
на все случаи

 жизни

550

 руб.

700

 руб.

700

 руб.

770

 руб.

890

 руб.



контакты:

банкетный ресторан "изумруд"

Санкт-Петербург, пр.Шаумяна, д.26, 

(у моста Александра Невского, 

метро Новочеркасская)

banket@ladogahotel.ru

sales@ladogahotel.ru

+7 (911) 838-70-37


