
+7 (911) 838-70-37

Банкетный зал 

"изумруд"



Мы организуем:

свадьбы

дни рождения

юбилеи

корпоративы

выпускные

гала-ужины

конференции

семинары

фуршеты

банкеты

выездной кейтеринг

питание

туристических и

спортивных групп
+7 (911) 838-70-37



БОЛЬШОЙ
БАНКЕТЫЙ

ЗАЛ

Большой зал отлично

подойдет для

празднования

свадьбы, 

дня рождения или

корпоратива, для

церемонии выездной

регистрации и

приветственного

фуршета для гостей.

для проведения

бизнес-мероприятий:

кофе-брейков,

презентаций,

семинаров 
+7 (911) 838-70-37

150 чел.
банкетная
рассадка

200 чел.
фуршетная

монитор

Дискосвет

современный
дизайн



малый
БАНКЕТЫЙ

ЗАЛ

Небольшой, но очень

уютный банкетный зал.

Красивое и светлое

помещение с
витражными окнами,

панорамным видом на

каштановую аллею и

уютной зоной отдыха.

+7 (911) 838-70-37

25 чел.
банкетная
рассадка

50 чел.
фуршетная

монитор

кондиционер
панорамный вид



почему выбирают нас?

нет арендной платы;

нет пробкового сбора;

нет скрытых доплат;

можно свои фрукты и торт;

можно изменить количество гостей за 5 дней

до мероприятия;

можно шуметь после 23:00;

можно продлить банкет за 5000 руб./час;

можно составить индивидуальное меню;

авторское меню на любой вкус:

есть минимальная сумма для закрытия

большого зала = 180 000 руб.

есть сервисный сбор = 10% от суммы заказа.

+7 (911) 838-70-37



подарки:

гарантированные подарки:

номерки на столы;
мольберт для плана рассадки гостей;

Приветственный фуршет из фруктов гостей;
каравай для молодоженов;

селфи-зеркало.

ИНДИВИДУАЛЬНЫЕ ПОДАРКИ (один на выбор при заказе от

200 т.р.):

оформление столов свечами;
интерактивное приветствие;

горка шампанского;
шоколадный фонтан с фруктами;

ягодный торт или сладкий пирог из расчета 100 г. на
гостя;

ЭКСКЛЮЗИВНЫЕ ПОДАРКИ (при заказе от 260 т.р.):

Номер в отеле для молодожёнов бесплатно;
20 % скидка на размещение гостей в нашем отеле.

+7 (911) 838-70-37



оплата:

• Предоплата при заказе банкета;

• Заключение договора;

• гибкие сроки оплаты;

• Полный расчет за 1 день;

• Оплата наличными, безналичными

(перевод или оплата по терминалу) по

выставленному счету

+7 (911) 838-70-37



банкетное предложение №1

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:

• Рулет из цыпленка с чесноком и паприкой;
• Тамбовский окорок запеченный в ароматных травах;

• Селедочка с обжаренным картофелем,
 зеленым луком и ароматным маслом;

• Роллы из ветчины с сырно-чесночной начинкой и петрушкой;
• Капуста по-грузински с острым перцем и зеленью;

• Маринованные томаты с оливками и кинзой.
САЛАТЫ:

• Салат «Столичный» с запеченным куриным филе и маринованным
огурчиком;

• Салат «Петровский» с тамбовским окороком сладким перцем и
сыром;

• Салат из сезонных овощей с рассольным сыром.
ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА:

• Блинчик, фаршированный цыпленком в сливочном соусе.
ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (одно на выбор):

• Медальон из цыпленка с цветным рисом;
• Томленая свинина с овощами с брусничным соусом  и

картофельным пюре;
• Хлебная корзина из двух видов булочек со сливочным маслом

ПОДАРОК от ресторана - ягодный морс без ограничений.

СТОИМОСТЬ МЕНЮ: 2850 руб. на человека (общий вес 1150 гр.)



банкетное предложение №2

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:

• Мясной дуэт из рулета с цыпленком и паприкой, домашней
бужениной, запеченной в дижонской горчице с медом и зеленью;

• Сезонные овощи с букетом из зелени и маслинами;
• Роллы из баклажан с ореховой начинкой и свежей кинзой;

• Русские разносолы под водочку  (квашенная капуста, соленые
огурчики, томаты маринованные);

• Брускетта со сливочным сыром и томатами черри;
• Рулет из кабачка с творожным сыром и зеленью;

• Отварной язык с хреном и горчицей и миксом пряных трав.
САЛАТЫ:

• Деревенский салат с бужениной и сыром Фета с сезонными
овощами;

• Цезарь с цыпленком и хрустящими сухариками;
• Салат из языка с маринованным огурчиком и фасолью;

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (одно на выбор):

• Гордон Блю из цыпленка с ветчиной и запеченным картофелем;

• Стейк из свинины с жареным картофелем и томатной сальсой;
• Хлебная корзина из двух видов булочек со сливочным маслом

ПОДАРОК ОТ РЕСТОРАНА: ассорти домашних закусочных пирожков
 (с капустой, картошкой, с рисом и яйцом).

СТОИМОСТЬ МЕНЮ 3450 руб. на человека (общий вес 1350 гр.)



банкетное предложение №3

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:

• Мясное плато из мясных деликатесов (буженина, рулет из цыпленка,

тамбовский окорок, хрен, горчица, зелень);
• Домашние разносолы и маринады под водочку (томаты, патиссоны,
корнишоны, квашенная капуста, малосольные огурчики, маслины);
• Форель шеф-посола с творожным сыром и оливками;

• Томаты с молодой моцареллой и соусом Песто;
• Селедочка с зеленым яблоком и медово-горчичной заправкой;
• Роллы из баклажан с начинкой из грецких орехов;
• Рулетики из ветчины с сырно-чесночным муссом и зеленью.

САЛАТЫ:

• Салат «Цезарь» с цыпленком и хрустящими сухариками;
• Салат «Мимоза» с форелью и подкопчённым сыром;
• Салат из языка с фасолью, сладким луком и Кинзой.

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА:

• Жульен из лесных грибов под сырной корочкой с пшеничным тостом;
ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (одно на выбор):

• Рулет из индейки в беконе, запеченный под моцареллой (подается с

ризотто и сезонными овощами);
• Филе судака, жаренное в сухарях с печеными овощами и соусом Песто;
• Хлебная корзина из двух видов булочек со сливочным маслом
ПОДАРОК ОТ РЕСТОРАНА: безлимитный чай/кофе.

СТОИМОСТЬ МЕНЮ: 3900 руб. на 1 человека (общий вес 1570 гр.)



банкетное предложение №4

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:

• Закусочная доска из мясных деликатесов  собственного

приготовления  (буженина, подкопченный говяжий язык, рулет из индейки с

перцем, сливочный хрен, горчица свежая зелень);

• Рыбное ассорти из форели и масленой рыбы с оливками 

• Дуэт из фаршированных роллов (баклажаны с грецким орехом и кабачки

с  творожным сыром);

• Сырное ассорти с медом и виноградом  (Горгондзола, Пармезан, Гауда);

• Букет из сезонных овощей с зеленью и оливками;

• Форшмак из сельди с зеленым яблоком на ржаном багете;

• Ассорти из маринованных овощей (патиссоны, хрустящие корнишоны,

томаты, маринованный лучок).

САЛАТЫ:

• Микс-салат с цыпленком, томатами Черри, зеленым яблоком и ореховой

заправкой;

• Салат «Цезарь» с креветками и хрустящими сухариками;

• Деревенский салат с бужениной и сыром Фета.

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА:

• Медальон из баклажан, запеченных с томатной сальсой и моцареллой.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (одно на выбор):

• Филе судака, запеченное с травами на подушке из цветной капусты;

• Рулет из свинины с зеленой фасолью и грибами (подается с запеченным

картофелем и чесноком в соусе Демигляс);

• Хлебная корзина из двух видов булочек со сливочным маслом.

СТОИМОСТЬ МЕНЮ: 4550 руб. на человека  (общий вес 1750 гр.)



банкетное предложение №5

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:

• Большое Ассорти из рыбных закусок  с жаренным лимоном  (рулетики из

лосося с/с с творожным сыром, клыкач, форель шеф-посола, оливки, микс-

салат);

• Ассорти мясных деликатесов собственного приготовления (буженина,

говяжий язык, сыровяленый ростбиф, рулет из цыпленка, пряная зелень,

сливочный хрен, дижонская горчица);

• Сырное плато с медом, виноградом и грецкими орехами  (Горгонзолла,

Пармезан, Камамбер, Маасдам);

• Антипасти из маринованных овощей (патиссоны, вяленные томаты,

жемчужный лук,  хрустящие корнишоны);

• Микс рулетов из баклажан и цуккини, фаршированные грецкими орехами и

 сливочным сыром с базиликом;

• Сезонные овощи с рассольным сыром и оливками.

САЛАТЫ:

• Салат «Цезарь» с цыпленком и хрустящими сухариками;

• Салат с языком и фасолью, сладким луком и кинзой;

• Салат с морепродуктами и свежими овощами.

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (одна на выбор):

• Жульен из лесных грибов;

• Блинчик, фаршированный цыпленком и запеченный под моцареллой;

• Медальоны из баклажан с соусом сальса.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (одно на выбор):

• Гордон блю из цыпленка с ветчиной и запеченным картофелем;

• Стейк форели с запеченными овощами.

СТОИМОСТЬ МЕНЮ: 5550 руб. на человека  (общий вес 1850 гр.)



контакты:

банкетный ресторан "изумруд"

Санкт-Петербург, пр.Шаумяна, д.26, 

(у моста Александра Невского, 

метро Новочеркасская)

banket@ladogahotel.ru

sales@ladogahotel.ru

+7 (911) 838-70-37


